
Spécial COVID
-3€ off

ROSSEROSSE
From NapoliFrom Napoli, Tomate san Marzano DOP, 
mozzarella di bufala, basilic, huile d’olive

The Little Marga,The Little Marga, Tomate san Marzano DOP, 
fiordilatte, prosciutto cotto, champignons frais cuit ou crus

La Quattro F ,La Quattro F , Tomate san Marzano DOP, 
fiordilatte, gorgonzola, taleggio, pecorino, etc...

Veggie Boogie,Veggie Boogie, Tomate san Marzano DOP, 
fiordilatte, légumes frais et grillés, roquette, ricotta salata

Rossa,Rossa, Tomate san Marzano DOP, tomates cerises, 
oignons rouges, anchois extra, huile d’olive, olives taggiasche 

La Piccante,La Piccante, Tomate san Marzano DOP, fiordilatte, 
peperoni, salame piccante di Calabria

Di Caprio,Di Caprio, Tomate san Marzano DOP, mozzarella 
di bufala, anchois

La Dante, La Dante, Tomate san Marzano DOP, mozzarella di 
bufala, jambon de Norcià affiné, basilic, huile d’olive, 
olives taggiasche  
La Pacino,La Pacino, Tomate san Marzano DOP, fontina dop,  
fiordilatte, speck

La Coppola,La Coppola, Tomate san Marzano DOP, oignons 
rouges, jambon de Parme DOP, tomates cerises, 
parmesan de montagne, roquette, fiordilatte fraîche

Don Corleone,Don Corleone, Tomate san Marzano DOP, 
aubergines fondantes, ricotta salata rapée

De Niro,De Niro, Tomate san Marzano DOP, oignons rouges, 
taleggio, mozzarella, bresaola, parmesan de montagne, 
roquette

Brooklyn,Brooklyn, Tomate san Marzano DOP, mozzarella, 
fontina, jambon blanc rotî aux herbes.

La Tonno,La Tonno, Tomate san Marzano DOP, mozzarella 
di bufala, filets de thon marinés à la sauge, oignons 
rouges, citron rapé

Le Calzone Classica, Le Calzone Classica, Tomate san Marzano DOP, 
fiordilatte, jambon rôti aux herbes, champignons frais

BIANCHEBIANCHE
Bianca, Bianca, Huile d’olive, fleur de sel, romarin, 
burratina 125 g, olives taggiasche

Carcio,Carcio, Tomates fraiches, mozzarella di bufala, 
creme d’artichauts et artichauts grillés, roquette, 
coppa di Parma DOP, radicchio

Scorsese, Scorsese, Ricotta, huile de truffe blanche, parmesan, 
roquette, romarin

Di baggio,Di baggio, Fiordilatte fraîche, courgettes jaunes, 
gorgonzola, noix, roquette

De Palma,De Palma, Mozzarella di bufala, champignons 
frais cuit ou crus, pesto maison parmesan Reggiano

Tartufata, Tartufata, Crème de légumes du jour, mozzarella 
di bufala, champignonsfrais, huile de truffe, jambon 
rotî aux herbes

La Nostra Calzone, La Nostra Calzone, Mozzarella di bufala, 
jambon roti aux herbes, lard de colonnata IGP, ricota 
salata au safran, basilic, huile d’olive

sur place / à emporter
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prix spécial prix spécial

PRIX EXCEP-TIONNELS

Nos pizze sont élaborées à partir d’un empâtement spécial qui apporte tenue, croquant et moelleux. Nous utilisons exclusivement des farines 
et levures italiennes, des produits frais de saisons, des charcuteries, des fromages de qualité et une sauce tomate san Marzano DOP, rapportés 
directement d’Italie. Enfin, nous fabriquons nous mêmes nos différentes Pasta fresca chaque jour selon une recette de Mama Toscane.
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LE PASTE

Tagliatelle
Linguine

Gnocchi

Casarecci
Maccheroni
Orecchiette
Paccheri

Tomate san Marzano 
DOP / Basilic

 l’Arrabiata

la Sorrentina

l’Amatriciana

Cacio & Pepe

Pesto

Gorgonzola
Ravioli frais
(selon fabrication)

*Ricotta / Epinard
*Tru�e Blanche
*Saumon & citron
* Cèpes

*Mezzaluna
*Speck
*Artichaut

Cappelletti Parme

Créme

Tomate san Marzano 
DOP / Basilic

Price of
the dayLe paste du jour .......Voir l’ardoise

Uniquement le midi

Pizzetta alle Gianduia** (Nutella Italien)
Limoncello Baba
Red Pannacotta
Tiramisu classico
NYC Cheesecake
Cannoli Siciliani Ricotta sucrée & pépittes de chocolat dans un biscuit frit
Mousse au chocolat nature 
Mousse au chocolat huile d’holive a l’orange de Sorrento & �eur de sel

10
7
6
7
7
7
6
7

Desserts Maison*
GELATI

1 boule               2 boules               3 boules
3€ 5€ 7€

JEWELLERY FAMILY+  0,50chantilly  italienne maison‘ ‘

Citron de sicile, Fraise, Pêche, Gianduia (chocolat noisette), Café, 
Straciatella,Vanille, Noisette, Amarena, Pistache, Mandarine de Sicile

* sauf baba
** à commander avant 22h

Café Gourmand........ assortiment de mini desserts........ 7

Café Gianduia (chocolat noisette)    Small................................3
Big...................................4

selon
fabrication

La Salade Verdure                        
mesclun, tomates con�tes de sicile, parmesan, huile d'olive
Tribeca Salad
roquette, artichauts marinés, pecorino, tomates séchées, parmesan de montagne
 18 mois, pignons de pins, balsamique 10 ans d’âge, tomates cerises. 
Caprese Insalata
tomates , mozza di bufala, huile d’olive DOP, balsamique 10 ans d’âge. 
Insalata di Little Italy
mesclun, tomates séchées, parmesan reggiano 18 mois, olives taggiasches,
 pignons de pins,balsamique 10 ans d’âge, tomates cerises. 

Assiette de Bresaola DOP «production artisanale»
charcuterie de boeuf en carpaccio, parmesan, huile d'olive  au citron 
de Sorrento, roquette , tomates cerises et tomates séchées.

ASSIETTE DE PASTRAMI en carpaccio
 /NY SMOKED BEEF / PESTO/ CITRON JUICE

ITALIAN BURGER 
Boulettes de boeuf, tomates,oignons, salade, fromage italien, sauce BBQ
Tartare de Boeuf 180gr
Viande Charolaise
�e FAMOUS MEATBALLS....spaghetti boulettes

MAC &CHEESE
homemade macaroni, italian DOP cheese, cheddar 
& alittle twist of dijon mustard

INSALATA

Jambon de Parme
 DOP 

Avec aux choix

Jambon blanc 
rotî aux herbes

Filet de thon 
marinés

à la sauge
Bresaola DOP

artigianale
+1€

MEAT

DOLCI

Small Big

Prix en baisse

shop
LITTLE ITALYLITTLE ITALY

THE

Take away 1€ de moins sur toutes les pizze

77
66

4.504.50
4.504.50

55

55
4.504.50

AntipastiAntipasti......DÉCOUVERTEDÉCOUVERTE... min. 2 pers.... min. 2 pers.
Assortiment de charcuterie du jour, 
crème de légumes & focaccia.
Antipasti...DELUXE...min. 4 pers.Antipasti...DELUXE...min. 4 pers.
Assortiment de charcuterie du jour, fromages,
légumes, crème de légumes & focaccia.

7 7 €€ / pers / pers

9.50 9.50 €€ / pers / pers

Click
& 

Collect
sur notre

site internet

DRINKS

Bières

prix spécial 
à emporter

Softs

Vins 75cl75cl
PinotPinot Grigio IGT Blanc    19    19
TERES AntiqueTERES Antique Rosé   18   18
MONTEPULCIANO MONTEPULCIANO Rouge   1818
NÉRO D’AVOLA NÉRO D’AVOLA Rouge   19   19

Vins Pétillants 75cl75cl
PROSECCO Martini Dry PROSECCO Martini Dry  DOC 1919
LAMBRUSCO LAMBRUSCO DOP   1616

55

44

55

sur place / à emporter

prix spécial

prix spécial 
à emporter

www.thelittleitaly-shop.com

DIJONDIJON LYON LYON 
X-ROUSSEX-ROUSSE

5 rue de Belfort25 rue Verrerie

09 81 90 95 0009 81 90 95 0003 80 30 58 3703 80 30 58 37
Attention!

Non valable pour
Besançon
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Pizzetta alle Gianduia** (Nutella Italien)
Limoncello Baba
Red Pannacotta
Tiramisu classico
NYC Cheesecake
Cannoli Siciliani Ricotta sucrée & pépittes de chocolat dans un biscuit frit
Mousse au chocolat nature 
Mousse au chocolat huile d’holive a l’orange de Sorrento & �eur de sel
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Desserts Maison*
GELATI

1 boule               2 boules               3 boules
3€ 5€ 7€

JEWELLERY FAMILY+  0,50chantilly  italienne maison‘ ‘

Citron de sicile, Fraise, Pêche, Gianduia (chocolat noisette), Café, 
Straciatella,Vanille, Noisette, Amarena, Pistache, Mandarine de Sicile

* sauf baba
** à commander avant 22h

Café Gourmand........ assortiment de mini desserts........ 7

Café Gianduia (chocolat noisette)    Small................................3
Big...................................4

selon
fabrication

La Salade Verdure                        
mesclun, tomates con�tes de sicile, parmesan, huile d'olive
Tribeca Salad
roquette, artichauts marinés, pecorino, tomates séchées, parmesan de montagne
 18 mois, pignons de pins, balsamique 10 ans d’âge, tomates cerises. 
Caprese Insalata
tomates , mozza di bufala, huile d’olive DOP, balsamique 10 ans d’âge. 
Insalata di Little Italy
mesclun, tomates séchées, parmesan reggiano 18 mois, olives taggiasches,
 pignons de pins,balsamique 10 ans d’âge, tomates cerises. 

Assiette de Bresaola DOP «production artisanale»
charcuterie de boeuf en carpaccio, parmesan, huile d'olive  au citron 
de Sorrento, roquette , tomates cerises et tomates séchées.

ASSIETTE DE PASTRAMI en carpaccio
 /NY SMOKED BEEF / PESTO/ CITRON JUICE

ITALIAN BURGER 
Boulettes de boeuf, tomates,oignons, salade, fromage italien, sauce BBQ
Tartare de Boeuf 180gr
Viande Charolaise
�e FAMOUS MEATBALLS....spaghetti boulettes

MAC &CHEESE
homemade macaroni, italian DOP cheese, cheddar 
& alittle twist of dijon mustard

INSALATA

Jambon de Parme
 DOP 

Avec aux choix

Jambon blanc 
rotî aux herbes

Filet de thon 
marinés

à la sauge
Bresaola DOP

artigianale
+1€

MEAT

DOLCI

Small Big
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